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EL VINEDO: Maltiples viiedos situados entre las Sierras de Salinas,
Sierra de Umbria y Sierra de la Sima.

ANO DE PLANTACION: Entre 1982 - 1987.

VITICULTURA: viticultura tradicional de secano. Viticultura sostenible,
con el maximo respeto por nuestro medio ambiente utilizando solo fertilizantes
naturales de origen organico. Vendimia manual.

PRODUCCION: 3k por planta.
ALTITUD: 600 - 750 metros.

SUELOS: calizos con poca capacidad para retener agua, cubiertos
de piedras formando una tarima al pie de la montafa, evitando asi la erosiéon
y aclimatando el suelo especialmente en verano.

CLIMA: Continental, con cierta influencia mediterranea. Un microclima
Unico que es el resultado de la convergencia de la tres sierras mencionadas
anteriormente, combinadas con altitudes elevadas, que son exclusivas de esta
zona de Alicante.

VENDIMIA: Principios de Octubre.

ELABORACION: Las uvas se clasifican meticulosamente en la bodega.
Fermentacion en tanques de acero inoxidable con levaduras autéctonas. sin
sulfitos afladidos con minima intervencién humana.
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